
De combinatie van een voortreffelijke keuken met smaakvolle gerechten, de unieke ligging en uitstekende bereikbaarheid, een eigentijdse 

uitstraling in een monumentaal pand en een toegewijd team dat zich inzet voor zakelijke en particuliere gasten maakt dat Landgoed Duin 

en Kruidberg een unieke plek is om te verblijven. 

www.duin-kruidberg.nl 

 

 

 

 

 

 

 

 

Heropening Landgoed Duin en Kruidberg vloeiend verlopen 

Ruim een half jaar na een ingrijpende verbouwing  kijkt chef-kok Alain Alders van Landgoed Duin en 

Kruidberg toch wel met enige opluchting terug op deze hectische periode.”Het gaat je niet in je 

kouwe kleren zitten, vijf maanden sluiten vanwege een verbouwing van je bestaande ruimtes en ook 

nog eens de oplevering van vier nieuwe locaties, te weten drie nieuwe bars en een brasserie”. Toch is 

een en ander succesvol verlopen en is de nieuwe menukaart, begeleid door prachtige wijnen, 

inmiddels een doorslaand succes. 

 

Logistieke topprestatie 

De nieuwe bars en brasserie liggen allemaal op één niveau en lopen min of meer in elkaar over. De 

speelse, eigentijdse sfeer die dit oproept betekende voor Alders  keukentechnisch toch ook wel de 

nodige hoofdbrekens.”Ik heb  wel eens wakker gelegen, met name waar het ging over de logistiek”, 

bekent de chef-kok van het met een Michelin-ster bekroonde restaurant De Vrienden van Jacob.  

Het afstemmen van de routing en plaatsing voor een topkeuken ten behoeve van één restaurant, 

mét terras, is immers al een hele klus, laat staan als daar nog eens zoveel nieuwe ruimtes, tegelijk, 

bijkomen. Alders is dan ook zeer te spreken over de rol die Bijkerk Professional hierbij op zich nam. 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.duin-kruidberg.nl/


 

 

Unieke identiteit landgoed uitstekend vertaald in gewenste uitstraling én functionaliteit 

“We hebben voor de inrichting van de nieuwe keuken en voor het  interieurontwerp van bars en 

brasserie gekozen voor Bijkerk Professional uit Haaksbergen, mede gezien hun kennis van en 

ervaring met grote logistieke projecten in de horeca”, aldus Alders. En daar hebben ze geen seconde 

spijt van gehad. Alders kenschetst de samenwerking met een grapje:” Je verstaat die Tukkers 

misschien niet altijd even goed, maar ze begrijpen je wel!”. En het resultaat mag er zijn. De 

stofwolken hebben plaatsgemaakt voor sfeervolle ruimtes die in stijl zijn ingericht. “Bijkerk is er met 

name uitstekend in geslaagd om onze unieke identiteit als historisch landgoed te vertalen in 

sfeervolle én functionele concepten”.   

 

Nieuwe apparatuur en verbeterde routing leiden tot rendementsverhoging 

Want, vervolgt hij:”Een en ander moest toch gerealiseerd worden op een beperkt aantal vierkante 

meters, in een bestaande setting”. Een rondgang onderstreept zijn woorden. Alders, in zijn 

hypermoderne keuken:”Kijk om je heen, ik kan hier uitstekend uit de voeten. Alle apparatuur is hier 

zodanig op elkaar afgestemd geplaatst, dat we blindelings ons werk zouden kunnen doen”. Met een 

knipoog:”Mijn baas is ook zeer tevreden. Het was dan wel een behoorlijke investering,  samen met 

Bijkerk Professional heb ik hem  toch weten te overtuigen van de rendementsvoordelen die we  

inmiddels al meer dan royaal hebben behaald. Uit de nieuwe apparatuur zelf, maar ook door de sterk 

verbeterde routing. We gaan er apparatuurtechnisch, bedrijfseconomisch en qua uitstraling enorm 

op vooruit”, besluit Alders zijn verhaal. ”Ik kan Bijkerk Professional dan ook van harte bij mijn 

collega’s aanbevelen”. 

 

 
Bijkerk Professional is toonaangevend in het ontwikkelen van verrassende en sfeervolle inrichtingsconcepten. Op maat. Voor elk budget. Bij 

iedere opdracht staat de identiteit die u wilt uitstralen centraal. Zo maken wij kook-, eet- en borrelruimtes tot ware blikvangers. 

Uitnodigend én functioneel. 

www.bijkerk.nl 

 

 

http://www.bijkerk.nl/

